Marienkéafer - Muffins (Fur Kindergeburtstage)

Zutaten fur: 10 Portionen

I st gut geeignet fur Kindergeburtstage

125 Gramm Butter
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
75 Gramm Brauner Rohrzucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Prise Salz
3 Eier (GoRe M
125 Gramm Wi zennehl
1 gestr. TL Backpul ver
120 Gramm Schokobl att chen (und noch ein Paar nehr)

Mni- Mund Ms ?
Puder zucker
Et was Wasser
Rot e Spei sef ar be
Schoko- M kadost dbchen
Al terseignung di eses Tipps:2 bis 10 Jahre

Anleitung:
Butter mt Marzi pan- Rohnmasse auf hdchster Stufe geschnei dig ruhren.
Nach und nach braunen Zucker, Vanillin-Zucker und Sal z unterrthren,

so | ange ruhren, bis eine gebundene Masse entstanden ist. Eier nach
und nach unterrihren (jedes Ei etwa eine halbe Mnute). Mehl und
Backpul ver m schen, sieben, portionsweise kurz auf mttlerer Stufe
unterrdhren. Zul etzt die Schokobl @tchen unterzi ehen. Den Tei g auf
zwol f gut gefettete Muffinfornchen (oder Papi er backf 6r nthen
reinstellen) verteilen und auf dem Rost in den Backofen stellen.
Backof en vorhei zen auf ca. 180 Grad C und ca. 20 m n. backen.

Muf fins nach dem Backen 10 M nuten stehen | assen, aus den Fornthen

| 6sen, erkalten [ assen. Puderzucker sieben und mit etwas Wasser

m schen, bis es eine sehr dickflissige Konsistenz hat. Soviel rote
Spei sef arbe unterridhren bis der GQuss richtig schén rot ist. Auf die
Muf fins streichen und da, wo der Kopf sein soll, auslassen. Mt ein
paar Schokobl attchen den Mttelstrich zwi schen den 'Fl tgel n' ziehen.
Di e dunkel braun-schwarzen Mni-Mund Ms als Punkte drauflegen. Die
M kadost d&bchen oben abbrechen und al s Fihl er ei npi eksen. Auf einem
Tablett mt den anderen Smarties bunt dekorieren (z.B. Blunenw ese).



