Marzipan - Muffins mit Amaretti - Haube

Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

2 Ei er
1 Eigel b
25 G anm Zucker
125 Gramm Marzi pan - Rohmasse

Etwas Zitronen - Schale, frisch gerieben
Etwas Zitronensaft , frisch geprelit
50 G anm Mehl
1 Messersp. Backpul ver

FUR DEN BELAG

1 Ei wei B
60 G anm Zucker
100 Gramm Mandel n , gemahl en

Etwas Bitternandel 6l

Anleitung:

Fur den Teig die Zutaten am besten mit einem Pirierstab m xen. Qder
all es auf mehr als Zi mertenperatur bringen und mt dem Knet haken
gut verm schen. Fur den Belag das Ei wei 3 sehr steif schl agen,

Mandel n. Zucker und Aroma zum Schl uss unterridhren. Eine Muffinform
entweder mt Papier-Manschetten ausl egen oder di ese quietschbl auen
Si I'i konf ormen ohne Vorbehandl ung direkt verwenden. Jeweils imer

ei nen kl ei nen Spi egel aus Teig einfillen, darauf etwas abgestochene
Makr onen- Masse (optisch sehr schdén, wenn als Kugel gerollt).

Backof en vorgehei zt: 180 C (ber-Unterhitze, 15 - 20 M nuten



