Marzipan - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter, flissige
80 G anm Zucker
1 Prise Salz
2 Ei (er)
100 Gramm Mar zi pan
6 Essl. Orangensaft
1 Tropfen Bittermandel 6l
120 G anm Mehl
4 Essl. Mandel n, gemahl en
1 Teel . Zitrone(n), die Schal e, abgerieben
2 Teel . Backpul ver
100 G anmm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft
1 Pack. Zucker- Streusel

Anleitung:

Den Backofen auf 200 Grad vorhei zen. Muffinblech einfetten. Butter
mt Zucker und Salz verridhren. Die Ei er nachei nander unterrthren.

Di e Marzi panrohnasse zusamen mit dem Bitternandel aroma unter die
Ei ernmasse rihren. Das Mehl mit den Mandel n, der Zitronenschal e und
dem Backpul ver mi schen und unter di e Mrzi panmasse heben. Der Teig
sollte schwer reiBend vom Loffel fallen. Ist er zu fest, noch etwas
Orangensaft unterrihren. In jede Muffinmulde etwa 2 EL Teig fullen.
Den Teig etwa 25 M nuten backen. Die fertigen Miffins aus dem
Backof en nehnen, etwas abkihl en | assen und aus der Form nehmen. Fir
den Quss den Puderzucker mt Zitronensaft zu einer dicken Paste
verrthren. Je 1 TL Guss Uber die Muffins laufen | assen. Den GQuss mt
Zucker streusel n bestreuen und fest werden | assen



