Milchstrassen - Muffeins

Zutaten fur: 12 Stick

175 Gramm Butter oder Margarine oder Margarine
Sal z
125 Gramm Brauner Zucker
1 Tute Vanillin-Zucker
4 Ei er
325 G amm Mehl
1 Tate Backpul ver
5 Essl. Mlch; ca.
180 Gamm Mni- MIky- \Vays
50 Gramm Wi Be Schokol ade

Evtl. Mni- MIKy- Ways und Schokol adenst er ne
Zum Ver zi eren

Anleitung:

1. Fett, Salz, Zucker und Vanillin- Zucker mt den Schneebesen des
Handr Gihr ger &t es sehr schaunmi g schl agen. Ei er nach und nach

unt err hren. Mehl und Backpul ver m schen und si eben. Abwechsel nd mt
der MIlch unter den Teig rihren. und wei Be Schokol ade grob hacken
und vorsichtig unterheben.

2. 12 Papierfornchen in die Miffeinfdrnchen setzen. Teig gl ei chmallig
darin verteilen. Die Muffeins i mvorgehei zten Backofen (E- Herd: 175
°C Gas: Stufe, 2) ca. 25 M nuten backen.

3. AnschlieBend ca. 10 M nuten im Miffeinsblech etwas abkuhl en
| assen. Dann Muffeins mt den Papi ermanschetten herausnehnen.

4. Muffeins evtl. mt in kleine Sticke geschnittenen Mni- M ky-
Ways verzieren. Nach Belieben etwas wei e Schokol ade | angsam i m
Wasserbad s schnel zen und in ein kleines Perganenttttchen fullen.
Unten eine kleine spitze abschneiden. Damt Sterne auf die Miffeins
zei chnen. Trocknen | assen.

Zubereitung ca. 25 M nuten (ohne Back- und Wartezeit). Pro Stick ca.
370 kcal. E6 g, F 18 g, KH 43 g Laura Nr. 42/02



