Milka - Marzipan - Muffins

Zutaten fur: 9 Stick

(far eine Mni- Miffin- Formoder 4,5 Miffins
Fir eine normal e Form Backzeit dann

Ent sprechend verl &ngern!!!1)
FUR DI E MUFFI NS
120 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
1 Ei wei B
80 Gramm Spei sest ar ke
1 Tafel (100 g) MIka Noisette

FUR DI E FRI SCHKASECREME

60 G amm Crene fraiche

100 Gramm Fri schkédse (Doppel rahnstufe), z. B. Phil adel phia
1 Eigel b
1 Tafel (100 g) MIka Wi Re Schokol ade
1 Ri egel (ca. 15 g) Ml ka Al penmlch

Anleitung:

Mar zi pan- Rohmasse in kl ei ne Sticke schneiden, mt E weil3 und

Spei sest drke verrihren. M1 ka Noisette i mWasserbad oder in der

M krowel | e schnel zen, glatt ridhren und unter die Marzi pannasse m xen.
anschlielBend mt benehlten Handen noch ei nmal gut durchkneten.

Muf fi nform einfetten und kil ei ne Tei gportionen zu Fl aden fornen und
so in die Miffinfornchen kneten, dass eine Hiulle fir die Crene

ent st eht.

Crene fraiche, Frischkédse und Eigelb mteinander verschlagen. M| ka
Wei Be Schokol ade i m Wasserbad oder in der Mkrowelle schnel zen und
teel 6f fel wei se unter die Creme rihren. In einen Spritzbeutel mt
groRBer Tulle fullen und die Crenme in die Marzipanhulle spritzen. I'm
vor gehei zt en Backofen bei 180 C ca. 10 M nuten backen und auskihl en
| assen. Aus der MIlka Al penmlch mt dem Sparschél er kl ei ne RolI chen
schnei den und die Miuffins damt dekorieren.



