Mini - Muffins

Kategorien:  Muffin, Kuchen
Zutaten fur: 40 Stuck

1/2 Unbehandel te Zitrone
100 Gramm Butter
2 Ei er
100 Gramm Puder zucker
120 Gramm  Mehl
2 Messersp. Backpul ver
1 Essl . Kakaopul ver
1 Essl. MIch
Je 50 g wei Be und Hal bbitter-
Kuvert ire
50 Gramm Apri kosenkonfitiire; ca.

Bunt es Zuckerwer k zum Ver zi er en
Butter fir die FOornthen aus
Metallfolie

Anleitung:

Di e Zitrone hei 3 abwaschen, abtrocknen und die Schal e dinn abrei ben.
Di e Butter schnelzen und abkihl en, aber nicht erstarren lassen. Die
Fornchen mit etwas flldssiger Butter ausstreichen. Die Eier mt dem
Puder zucker dick schaum g rihren. Mehl und Backpul ver m schen und
sam der flissigen Butter und Zitronenschale mt dem Kochl 6ffel

unter die Ei masse zi ehen. Dabei gerade nur so | ange riuhren, bis

all es vernengt ist. Den Teig hal bieren. Den Oen auf 200°C vorhei zen.
Kakao und M| ch verrihren und mt einer Halfte des Tei gs vernengen.
Nun di e Fornchen bis zum Rand mit hell em und dunkl em Tei g
gleichzeitig fullen. Die Mni-Miffins auf ein Blech setzen und im
hei Ben Ofen auf der mittleren Schiebeleiste 10-12 M nuten backen,

bi s sie aufgegangen sind. Abkihlen |lassen. Die Konfitire erhitzen,
die Qberfl ache der Muffins damt bepinseln und sofort mt Zuckerwerk
verzieren. Frisch schnecken sie am besten.

Zuberei tungszeit: 45 M nuten

Backzeit: 10-12 M nuten



