Mohren - Kirsch - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

1/2 @ as Sauerkirschen (200 Q)
1/8 Ltr. Kirschlikér (Kirschen einen Tag vor der
Zubereitung in dem Kirschli kdr marinieren)
150 Gramm Mhren
3 Ei er
125 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1/2 Teel . Gemahl enen Zint
4 Essl . Mehl
11/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
150 Gramm Genmahl ene Mandel n

FUR DI E GARNI TUR

100 Gramm Schl agsahne
1 Pack. Sahnesteif
50 Gramm Mandel bl att chen

FUR DI E FORM

Etwas Butter oder Margarine

Anleitung:

Kirschen abtropfen | assen, und dber Nacht in dem Kirschlikor
mari ni eren.

Muf fi nsform ausfetten und i n den Kihl schrank stell en. Backofen auf
200° (Um uft 180°) vorheizen.

Mbhr en waschen, putzen, fein raspeln. Eier schaum g schl agen, Zucker,
Vani | | ezucker und Zi nmt ei nridhren. Mhrenraspel n unterheben. Mehl und
Backpul ver in einer Schissel verm schen, sieben. Mt Salz und

Mandel n verm schen. Unter die Ei ermasse heben. Die Vertiefungen der
Formzu 2/3 ihrer Hohe mit Teig fullen. Die Muffins 15-20 M n.
backen. Form aus dem Backof en nehnmen, 5-10 M n. auskihl en | assen.
Muf fi ns herausheben.

Fur die Garnitur die Sahne mt dem Sahnesteif schlagen. In einen
Spritzbeutel mt Sterntdlle Nr. 4 fillen und grofRe Rosetten auf die
Muffins spritzen. Mt Mandel bl & tchen garni eren.



