Mokka - Muffins

Zutaten fur: 12 Stick

1/ 4 Ltr. Mlch
2-3 Essl. Instant-Espresso
2 Ei er
Sal z
100 Gramm Brauner Zucker
100 Gramm Butter
75 Gramm Schoko- Mokkabohnen
1/2 Teel . Gemahl ener Kar danom
200 Gramm  Mehl
50 Gamm Gield
10 1/2 Teel . Backpul ver
MOKKAGUSS
100 Gramm Kakaogl asur
1 Essl. Instant-Espresso Mark ei ner hal ben Vanill eschote
AUSSERDEM

Muf f i nbackf orm
A fur die Form

Anleitung:

Den Backof en auf 180C vorhei zen.Di e Vertiefungen des Miffinbl eches
mt dem O ausstreichen.Die MIlch |eicht erwirnen, Espresso-Pulver
darin aufl 6sen und abkihl en | assen .Eiwei 3 und eine Prise Salz steif
schl agen. Ei gel b, Zucker und wei che Butter verrihren. D e Mokkabohnen
grob hacken und zusammen nit dem Kardanom unt err thren. Mehl , Gri e} und
Backpul ver m schen. Den Ei schnee auf die Butter-Ei - Masse geben, die
Mehl mi schung dar iber verteilen und alles vorsichtig unterheben. Den
Teig in gefettete Muffin-Fornchen fiallen.lnden auf 180 C

vor gehei zt en Backofen stellen und die Muffins etwa 25 M nuten backen



