Muffins mit Oliven - Schafskasecreme

Zutaten fur: 12 Stiicke

MJFFIN - TEI G

190 Gramm Dinkel, fein genmahl en
1/2 Teel . Sal z
2 geh. TL Backpul ver
150 m  Geniisebr Ghe
80 Gramm Bergkase, gerieben
20 Gramm Rote Paprika, klein gewlirfelt

Sal z, Pfeffer, Paprikapul ver, Basilikum

QLI VEN - SCHAFSKASECREMVE

250 G amm Frischkése
100 Gramm Schaf skése, zerdriuckt ( 2 EL Aiven, klein
Geschnitten
1 Knobl auchzehe, durchgedr tckt

Sal z, Pfeffer
Zitronensaft
Ei nige Ganze dive

Anleitung:

Alle Zutaten verrihren und in die gefetteten Muffinformen einfdllen.

Formen hdchstens zu 3/4 mt Teig fdllen. Muffins bei 180 Grad 30-40

M nut en backen. Kurz in der Form auskihl en | assen, dann herausnehnen.

A i ven- Schaf skésecrenme Frischkése und Schaf skadse verr uhren.

A ivenst icke und Knobl auch dazugeben und unterm schen. Mt Gewlrzen
und Zitronensaft abschmecken. Crene in eine Schal e geben und mt
ganzen A iven dekorieren.

Zuberei tungszeit: ca. 50-60 M n.



