Muffins mit Raucherlachs

Kategorien:  Pikant, Gebéack, Muffin, Fisch
Zutaten for: 10 Portionen

300 G anm Wi zennehl
1 Essl . Backpul ver
1 Teel . Sal z
1 Ei
200 m  Butterm|ch oder Joghurt mt
Wasser verduennt
100 Gramm Cottage Cheese
1 Essl. Petersilie, gehackt
1 Essl. Dill, gehackt Frischkaese Raeucherl achs

Anleitung:

Backof en auf 200°C vorheizen. Mt Butterm | ch verschl agenes E zur
M schung aus Mehl, Sal z und Backpul ver geben. N cht zuviel ruehren.
Cot t age- Cheese und Kraeuter einruehren. In die Fornmen geben und 20
M nut en backen. Auf einem Drahtgitter abkuehlen |asssen.

Zum Servi eren ei nen runden Deckel ausschneiden. Das Loch mt

Fri schkaese fuell en, eine Rosette Raeucherl achs darauf |egen und den
Deckel wi eder aufsetzen. Mt frischemDill garnieren. M ni-Versionen
koennen al s Cockt ai | - Happen gerei cht werden. Grode Miffins zum
Fruehstueck mt extra Frischkaeae und nmehr Lachs reichen.



