Muffins mit Vanillefillung

Zutaten fur: 1 Rezept

FULLUNG
1 Pack. Vanil | epuddi ng
1/8 Ltr. Mlch
20 Gramm Butter

FUR DEN TEI G

200 Gramm Wi zen
50 Gramm Zartbitterschokol ade
1 Pack. Backpul ver
1 Teel . Natron
1 Prise Salz
1 Ei
100 Gramm Rohr zucker
100 m da
100 mM Mlch

Anleitung:

Den Vanil | epuddi ng | aut Packungsanl eitung mt der MIch zubereiten,
so dass eine dickflissige Crene entsteht. Die Butter dazugeben und
wei terrihren, bis sie ganz geschnol zen i st und ei ne honbgene Masse
entsteht. Die Vanillecrenme nbglichst noch | auwarm verarbeiten. Den
Wi zen fein mahlen. Die Zartbitterschokol ade auf einer groben
Kichenrei be raspel n. Mehl und Schokoraspel in eine Schissel geben
und mt Backpul ver, Natron und Salz m schen. In einer zweiten
Schiissel Ei, Rohrzucker, O und MIch gut verrihren. Die

Mehl mi schung hi nzuf igen und kurz durchrihren, bis alle Zutaten
feucht sind. Den Teig zur Halfte in die Muffinformen fillen und
jeweils einen TL Vanill ecrenme darauf setzen. Den restlichen Teig
darauf geben. Die Muffins bei 175 C etwa 20 M nuten backen. Die
Muf fins einige Mnuten ruhen | assen und aus den Fornmen nehmen.



