Nougat - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Nussnougat
(Ferti gprodukt)
2 Eier (GoRe M
100 Gramm Zucker
100 Gramm Butter
300 m Butternilch
220 G amm Mehl
75 Gramm Gemahl ene Nisse
1 geh. TL Backpul ver
1 Prise Salz
1/2 Teel . Natron (Backregal)
100 Gramm Hal bbitter-Kuvertire
50 G amm Wi Be Kuvertire

Anleitung:

El ektro-O en auf 175 Grad vorhei zen. Nougat Uber dem hei Ben

Wasser bad schnel zen. Eier mt Zucker, Butter und Buttermlch
verquirlen. Mehl, Nisse, Backpul ver, Salz und Natron m schen,
unt er heben.

Den Tei g hal bi eren. Lauwarmes Nougat unter eine Teighalfte rdhren.
Zuer st Nougatteig in die Fornchen fillen. Dann den hellen Teig
darauf geben, bis die Formzu % gefdallt ist. Eventuell Teig mt
Hlfe einer Gabel marnorieren.

Muf fins bei 175 Grad (Gas: Stufe 3) etwa 25 M nuten backen. Aus den
Fornchen nehnmen und abkihl en | assen.

I nzwi schen bei de Kuvertiren hacken, getrennt Uber dem warnen
Wasser bad schnel zen. Muffins mt der dunklen Kuverture bestreichen.
Die helle gitterférm g daridber ziehen und fest werden | assen.

Qut en Appetit!



