Nudéd - Muffins mit Blattsalaten - Pikante

Kategorien:  Muffin, Herzhaft, Teigware, Gemuse, Kése

Zutaten fur: 4 Personen
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Nudéd - Muffins mit Blattsalaten - Pikante

(Fortsetzung)

Das Dressing Uber die vorbereiteten Salate trdufeln und die
Nudel muf fi ns dazu rei chen.



