Nuss - Nougat - Muffins

Kategorien:  Backen, Gebéack, Muffin
Zutaten fur: 16 Stueck

75 Gramm Butter
75 Granmm Nuss- Nougat - Crene
50 Gramm Zucker
2 Ei er
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 m Mlch

FUER DI E VERZI ERUNG

75 Gramm Puder zucker
1 Essl . Wasser
Schokost reusel

Anleitung:

Fett mt Nuss-Nougat-Creme und Zucker verruehren, Eier einzeln
unt erruehren. Mehl und Backpul ver zusamen fein sieben. I mWchsel
mt Mlch in die Crene-Masse geben. Den Backofen auf 200 Grad

vor hei zen. Di e Papi er backf oernthen auf ein Blech setzen. Den Teig
| oeffelweise bis ca. 1 cmunter dem Rand einfuellen. N cht hoeher,
denn di e Kuechl ei n gehen bei m Backen auf, der Teig quillt sonst
ueber den Rand. Muffins in ca. 20 M n. gol dbraun backen. Auf einem
Kuchengi tter abkuehl en | assen. Puderzucker mt \Wasser verruehren,
mt einem Teel oeffel ueber die Muffins traeufeln. Sofort mt
Schokost reusel n bestreuen.

Zuberei tungszeit: ca. 30 Mn.



