Orangen - Schoko - Muffins Variante 1

Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
1 Unbehandel te Orange
3 Ei er
200 Gramm Zucker
180 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
100 m Mlch
200 Gramm Bl ockschokol ade
1 Essl. &

Anleitung:

Den Backof en auf 200°C vorheizen. Die Butter in einem Topf zerl assen,
dann abkihl en | assen. Die Orange hei 3 waschen und trockenreiben. D e
Schal e abrei ben, den Saft auspressen. Die Eier und den Zucker in

ei ner Schissel dick-crem g schlagen. Das Mehl mt Backpul ver

verm schen und mt O angensaft, -schale, MIlch und Butter unter die
Ei er - Zucker- Crene rihren. Das Miffinsbl ech ausfetten. Den Teig
gleichmalBig in die Milden verteilen. Die Muffins auf der mittleren
Schiene imOen (Gas 3, Unuft 180°C) etwa 15 M nuten backen. Im

Bl ech etwas abkthl en | assen, dann herausl 6sen und auf ei nem
Kuchengitter vollstandig erkalten [assen. Fir die dasur die

Schokol ade nit dem O ber ei nem hei Ren Wasserbad schnel zen. Die
Muffins mt der Oberseite in die Schokol ade tauchen. Die d asur fest
wer den | assen.



