Oster - Muffins

Kategorien:  Muffin, Saison
Zutaten for: 12 Portionen

275 G amm  Mehl
100 Gramm Zucker
125 Gramm Butter
2 Eier (Klasse M
2 Teel . Backpul ver
Sal z
200 m  Buttermlch
5 Essl. Orangensaft
12 Schokol adenei er
200 Gramm Mar zi pan
200 Gramm Puder zucker
1/2 Pack. Vanill ezucker
1 Orange; di e abgeriebene Schal e
1/2 Teel . Natron
30 Gramm Kuchengl asur
12 Papi er - Backf or men

Anleitung:

Die Eier mit dem Zucker, der Butter, Butterm|ch und dem O angensaft
ver m schen, danach Mehl, Backpul ver, Natron, eine Prise Salz,

Vani | | ezucker und Orangenschal e hi nzuf igen. Ein Muffinblech mt den
Papi er - Backf or men ausl egen und den Teig in die Formen verteilen. Je
ei n Schokol adenei in den Teig dricken. ImheiBen Ofen bei 180 G ad
circa 25-30 M nuten backen. Marzipan mt 75 g Puderzucker verm schen
und daraus 12 kl ei ne Haschen fornen. Die Haschen mt der

Kuchengl asur verzieren. 125 g Puderzucker mt wenig Zitronensaft
verm schen. Den Cuss auf die Miuffins streichen, die Haschen dar auf
setzen und trocknen | assen.

Pro Stick: 400 kcal

Zubereitungszeit: 80 M nuten



