Papaya - M uffins

Zutaten fur: 12 Sehr grosse Muffins

55 G amm Butter, zinmerweich
55 Gramm Fri schkaese (z.B. Phil adel phia oder Buko)
225 G anm Zucker
2 Ei er
180 m Mlch
2 Essl. Fein geriebene Zitronenschal e
1 Teel . Vanill extrakt (selbstnmachen oder entsprechend
Weni ger Vanillaroma n. G)
220 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Spei sesoda (Natron)
40 G anm Wal nuesse
240 m (1 amer. Tassenmass) Papaya, Kkl ei ngewerfelt

Anleitung:

Den Backofen auf 190 Grad anheizen. Die ersten sieben Zutaten mt

ei nander verschl agen. Di e naechsten vier Zutaten rasch

unt er m schenni cht ueberl| ang ruehren! Papaya unterheben. Eine 12-
Stueck Muffinform zusaetzlich noch mt den Papier-Mffinfoernchen
ausstatten und den Teig darin verteilen. Imvorgeheizten Backofen ca.
25 M n backen, bis sie oben braun sind und ein Zahnstocher beim
testen rein herauskommt. Zehn M nuten in der Form auskuehl en | assen,
dann die Muffins auf ein Drahtgitter zum voll staengen Auskuehl en
geben.



