Pfirsich - Streusal - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

50 Gramm Butter
75 Gramm Zucker
1/ 2 Pack. Vanillinzucker
2 Ei er
Sal z
3 Tropfen Backodl Zitrone
125 G amm Mehl

1 1/2 gestr. TL Backpul ver

FUR DEN BELAG

450 Gramm Gedinstete Pfirsiche
75 G amm Mehl
40 Gramm Zucker
1/ 2 Pckch. Vanillinzucker
50 Gramm Butter
Fur den QR3:
50 Gramm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft
Anleitung:
Fur den Teig die Butter geschneidig rihren. Nach und nach Zucker,
Vanilli nzucker, Eier, Salz und Backdl unterrihren. Mehl mt

Backpul ver sieben, el 6ffelweise unterrihren. Den Teig in gefettete
Fornmchen fiallen. Fur den Belag die Pfirsiche abtropfen [assen, in
Schei ben schnei den und auf den Teig | egen. Mehl in eine Schissel
sieben, mt Zucker und Vanillinzucker m schen. Die Butter in

Fl 6ckchen dazugeben und alles mt den Handen (oder 2 Gabeln) zu
Streuseln vermengen. Die Streusel auf die Pfirsiche geben. Miuffins
in den auf 175 Grad vorgehei zt en Backof en schi eben und 15-20 M nuten
backen | assen. Fur den Guf3 den Puderzucker sieben und mit dem
Zitronensaft glattrihren, so dalR ei ne di ckfl issige Masse entsteht.
Di esen GuR sofort nach dem Backen dber die Miffins geben (mt Pinsel
oder Teel 6ffel).



