Pikante - Muffins 2

Zutaten fur: 12 MUFFINS

1 Fr Ghl i ngszwi ebel
2 Petersilienzwei ge
8 Sb Swi 3 Bacon (ca 75g) Braunschwei ger
Butter (zum braten) Amerikaner aus Rihrnmasse
150 Gramm Mai skorner (ungesal zen)
225 Gramm Mehl Wei zenmehl mit Backpul ver zusat z
75 G amm Rei bkése
2 Teel . Backpul ver Wi zennehl mt Backpul verzusat z
1 Teel. Natron
1 Teel. Salz Kréautersalz
Cayennepfeffer
200 m Buttermlch / Sauerhal brahm Butterm |l ch
2 Eier Eier
VARl ANTE

Anleitung:
Den Backofen au 190° vorheizen. Vertiefungen i mBl ech ausbuttern,
mt geriebenem Kdse ausstreuen, kalt stellen.

Di e Frihlingszwi ebel und Petersilie fein hacken, Swi [ Bacon fein
schneiden. In Butter leicht braten. Auf Haushal t papi er abkihl en
| alen. Mai skérner in einem Sieb abtropfen | allen. Di e trockenen
Zutaten bis und mt Cayennepfeffer m schen.

Butterm | ch oder Sauer-Hal brahmmt Eiern verquirlen. Zum

Mehl gem sch geben und kurz m schen. Zw ebel - Speckgem sch und

Mai skorner rasch darunterheben. Teig in die vorbereiteten Fornthen
verteilen.

Backen: 25-35 Mnuten imunteren Teil des O ens. Herausnehnen,
| ei cht abkihl en | aBen. Aus dem Bl ech heben und auf ei nem
Kuchengitter villstandi g auskihlen |lalRen. Mt Rei bkdse bestreuen.

Mai skorner durch sehr klein geschnittene Peperoni wirfel ersetzen.
Die Halfte des Wei RBnmehl s durch Mai snmehl ersetzen (Refornhaus). Wer
es pikanter nmag: 1-3 kl ei ne Peperoncini hal bieren, entkernen, fein
schnei den und bei f igen. Dann den Cayennepfeffer wegl al3en.



