Pink - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN RUHRTEI G

200 Gramm Butter
Qder Margari ne
200 Gramm Zucker
2 Eier (GoRe M
60 Gramm Hi nbeer gel ee
250 Gramm Wi zennehl

2 gestr. TL Backpul ver
Etwas Rote Spei sefarbe
Zum Best rei chen:
Saft von | Zitrone
2 Essl . Hi nbeergel ee

ZUM GARNI EREN

100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
25 Gramm Gesi ebter Puderzucker
Etwas Rote Speisefarbe
12 klein. Bunte Lollis

Anleitung:

1. Fur den Teig Butter oder Margarine mt Handridhrgerat mt
Ruhr besen auf hochster Stufe geschneidig rihren. Nach und nach
Zucker unterrihren. So |ange rihren, bis eine gebundene Masse
ent st anden i st.

2. Eier nach und nach unterrihren (jedes Ei etwa 1/2 M nute)
H nbeergel ee unterrihren. Mehl mt Backpul ver m schen, sieben und
portionsweise auf mittlerer Stufe unterrthren.

3. Teig mt etwas Speisefarbe rosa farben und gut verm schen. 12
Papi er backf 6rnchen in eine Muffinformfir 12 Muffins stellen und den
Teig einfidllen. Die Formauf dem Rost in den Backofen schieben.

oer-/Unterhitze: etwa 180 °C (vorgeheizt) HeiBluft: ca 160 °C
(vor gehei zt, Bl 6dsi nn, Hans60 ohne vorheizen ca 30 min ) Gas: Stufe
2-3 (vorgehei zt) Backzeit: etwa 25 Mn.

4. Zum Bestreichen Muffins sofort nach dem Backen nit einem

Hol zst &bchen nmehrmal s ei nstechen. Zitronensaft mt Hi nbeergel ee
erhitzen und auf die Muffins streichen. Die Muffins mt

Papi er backf 6r nthen aus der Miffinform nehnen und auf einem
Kuchenrost erkalten | assen.

5. Zum Garni eren Marzi pan- Rohmasse mit Puderzucker verkneten und die
Masse hal bieren. Jede Halfte mt etwas Speisefarbe unterschiedlich
stark rosa féarben und zu zwei dinnen Rollen fornmen. Di ese unei nander
wi ckel n und zwi schen zwei Lagen Frischhaltefolie dinn ausrollen, so
dass ein Marnornuster entsteht. 12 Kreise (. etwa 6 cm ausstechen
und auf die Muffins legen. In jeden Muffin einen kleinen Lollis
stecken. Tipp: Die Miffins kdnnen auch ohne di e Papi er backf ér nthen
gebacken werden. Dann die Miffinformausfetten und Mehl en.

Zubereitungszeit: 35 Mn., ohne Abkihl zeit Backzeit: etwa 25 Mn.

Pro Stick: EE 5 g, F: 18 g. Afft: 46 g, kJ: 1582, kcal: 378



