Praliné - Muffins

Kategorien:  Muffin, Schokolade
Zutaten fur: 12 Portionen

Butter und Mehl fur das Bl ech - oder
Papi er f 6r nrthen

1/4 kg Mehl
1 Prise Salz
2 Teel . Backpul ver
0,1 kg Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
2 Ei (er)
200 m  Rahm (Hal b)
50 Gramm Butter, flissig und ausgekihlt
18 St icke Konfekt, Pralinés, weiss/hell/dunkel gem scht

Anleitung:

Fur 1 Muffinblech mt 12 Vertiefungen oder 12 Miffi nfdrnchen aus
Backpapi er (in Backereien erhdltlich)Mhl, Salz, Backpulver, Zucker
und Vani |l | ezucker m schen. Eier, Hal brahmund Butter verrihren
dazugeben. Kurz zu einemglatten Teig verriuhren. Je ca. 1 EL Teig in
di e ausgebutterten und benehlten Bl echverti efungen oder di e Fornthen
geben. Je 1 Praliné darauf setzen. Mt restlichem Tei g bedecken.|In
der Mtte des auf 180 °C vorgehei zten Ofens 20-25 M nuten backen
Restliche Pralinés hal bieren. Auf die noch |eicht warmen Miffins
verteil en, auskuhlen | assen. Zubereitungszeit: ca. 40 Mnuten



