Preiselbeere - Streusal - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

250 Gramm  Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz

1 Messersp. Gem Zim
1 Messersp. Gem Nel ken

1 Teel. Ger. Zitronenschal e
2 Ei er
100 Gramm Zucker
100 Gramm Weiche Butter
150 Gramm Schmand
4 Essl. Mlch
200 Gramm Preisel beeren aus dem d as
Fir die Streusel:
60 G amm Mehl
1 Teel. Gem Zim
3 Essl . Rohrzucker
4 Essl. Weiche Butter

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Muffinfornchen einfetten. Mehl und
Backpul ver in eine Schussel sieben, mt Salz, Zint, Nelken und
Zitronenschal en mi schen. Die Eier verquirlen, Zucker, Butter,
Schmand, M1 ch und zul etzt die Preisel beeren dazurihren. D e

Mehl mi schung vorsichtig unterheben und den Teig in die

Muf fi nf 6rnrchen fallen. Mehl, Zint, Zucker und Butter verkneten und
auf di e Tei ghdufchen kridmeln. Muffins 20 bis 25 M nuten backen,

et was abkihl en [ assen und aus der Form | 6sen.



