Quarkstollen - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

75 Granm WAl nussker ne
100 Granm Wi Be Schokol ade
Je 50 g rote und grine Bel egkirschen
50 Granm O angeat
50 Granm Rosi nen
125 Gramm Mager quar k
2 Ei er
100 Gramm Butter
1 Prise Salz
75 Granm Zucker
1 Pack. Vanillin
1/ 4 Teel . Zint
1 Messersp. Kardanon
200 Granm Mehl
1/ 2 Pack. Backin
1-2 Teel . Puder zucker
Anleitung:
Quark, Eier, Butter, Salz, Zucker, Vanillin und Gewirze mt dem

Ruhrgerat gut verrihren. Mehl und Backin m schen und kurz
unterrihren ( es entsteht ein recht fester Rihrteig!) Rosinen, Nisse,
Schokol ade, gehackte Kirschen und Orangeat unterheben. Den Teig in
die Muffinfoérnchen fallen und mt roten und grinen Bel egkirschen

ver zi eren.

Backen: Bei 175 Grad C ca. 25 - 30 Mnuten. Abgekihlt mt
Puder zucker best duben.



