Rosetten - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept
KNETTEI G
225 Gramm Wi zennehl
1 gestr. TL Backpul ver
75 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Fl &schchen Butter-Vanill e-Aroma
125 Gramm Butter/Mrgarine
1 Eigelb (gr. M
1 Essl. Wasser
BELAG
125 Gramm Wi zennehl
1 gestr. EL Kakaopul ver
2 gestr. TL Gemahl ener Zint
75 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
100 Gramm Wi che Butter/Margarine
25 Gramm Zerl assene abgekihlte Butter

ZUM BESTREI CHEN

4

Anleitung:

Knetteig aus o.a. Zutaten herstellen,
in Folie gew ckelt
feinen Streusel n verarbeiten.
benehl ten Arbeitsfldche zu ei nem Recht eck (30x20 cm) ausrollen,
Streuseltei g darauf verteilen und etwas

In jeweils 6 Streifen (5 x 20 cm schnei den und di ese von
kirzeren Seite her
12 Muffinss (gefettet,
ausei nander dr icken,
Zum Bestrei chen Sahne und Butter
auf kochen | assen.

ei ner
mt Butter
andr Gcken.
der

best rei chen.
dann aus der

bestrei chen,

Essl .

kal tstell en.

aufrol | en.
genehlt) stellen und vorsichtig eetwas
so dass Rosetten entstehen.

Die Muffins sofort
Die Muffins noch 10 M nuten in der
Form | 6sen und auf ei nem Kuchenrost erkalten | assen.

Schl agsahne 25 g Butter

falls er klebt eine Zeit |ang
Zut agen fir Belag m schen und zu
Tei g hal bi eren. Jede Teighédlfte auf

Die Rollen in eine Muffinformflr

Ca. 25 Mn.
i n ei nem kl ei nen Topf kurz
nach dem Backen damit

Form st ehen | assen,

backen



