Rosinen - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

100 Gramm Rosi nen
2 Essl. Rum
200 G amm Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
50 Gramm Haferfl ocken
1 Ei
80 m Neutrales G
100 Gramm Zucker
1/ 2 Pack. Vanill ezucker
250 mM Mlch
FUR DEN GUSS
3 Essl . Apri kosennar nel ade
2 Essl. Rum
3 Essl. Mandel stifte

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Miuffinfornchen einfetten oder

Papi erf 6r nthen ei nsetzen. Die Rosinen in dem Rum ei nwei chen. Mehl,
Spei sest drke und Backpul ver in eine Schissel sieben und mit Salz und
Haf erfl ocken mi schen. Das E nit O, Zucker, Vanillezucker und MIch
verquirlen. Die Runrosinen und dann di e Mehl m schung unterr thren.
Den Teig in die Fornchen fallen und 20 bis 25 M nuten backen. Kurz
abkuhl en | assen, aus der Form | dsen. Fiur den Cuss die

Apri kosenmar nel ade durch ein Sieb streichen, mt dem Rum gl att
ruhren und auf den Muffins verstreichen. Die Mandel stifte dar Uber
streuen.



