Rotwean - Muffeins 2

Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G

150 G anm Wi zennehl
2 gestr. TL Backpul ver
1/2 gestr. TL Natron
1 gestr. EL Kakaopul ver

125 Gramm Zucker
1 Bour bon- Vanille
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
1 geh. EL Nuss-Nougat-Crene
1 EE (G M
125 Gramm Wi che Butter/Margarine
100 m Rotwein
@AUss
100 Gramm Gesi ebt er Puder zucker
2-3 Essl. Rotwein

Anleitung:

Fur den Teig Mehl mt Backpul ver, Natron u. Kakao m schen und in

ei ne Rihrschissel sieben. Restliche Zutaten hinzufigen und nmt M xer
auf hochster Stufe in ca. 2 Mnuten zu einem Tei g verarbeiten.
Backen ca. 20 Mn (Herdeinstellung s.o0.) Quss auf die noch warnen
Muf fins streichen; evtl. Verzieren mt roten Wi ntrauben (waschen,
noch feucht in Zucker wéal zen und auf den noch feuchten Guss | egen).



