Salami - Champignon - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

1 kl ei n. Zwi ebel
150 Gramm Sal am
60 Gramm Chanpi gnons
330 G amm Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1/ 2 Teel . Sal z
2 Essl. Petersilie
1 Teel . Basilikum
1 Prise Pfeffer
2 Ei er
80 m Neutrales G
200 m  Chanpi gnoncr emesuppe
120 Gramm Saure Sahne

Anleitung:

Backof en auf 200 °C vorhei zen und Muf finsbl ech gut einfetten.

Zwi ebel fein hacken. Salam und Chanpi gnons in kleine Stickchen
schnei den. Mehl, Backpulver, Natron, Salz, Petersilie, Basilikum und
Pfeffer in einer Schissel verruhren. In einer zweiten Schissel Eier,
A, Suppe und Saure Sahne schaunmi g schl agen. Mehl gem sch, Zwi ebel,
Sal ami und Chanpi gnons dazugeben und unterrihren. Teig in die
Fornchen fullen und ca. 20 - 25 M nuten backen.



