Schneehauschen - Muffins

Zutaten fur: 24 Mini- Muffins

100 Granm Butterkekse
150 Granm Mehl
1 Essl . Kakaopul ver
60 Gramm Schokot r dpf chen
11/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1 Ei
100 Granm Wi che Butter
200 Granm Butterm | ch

ZUM VERZI EREN

100 G amm Vol | m | chkuvert ire
24 Doni nost ei ne oder Pralinen
48 M ni - Schoko- But t er kekse

Anleitung:
Backof en auf 180°C (Um uft 160°C) vorheizen

Die Butterkekse in eine Plastiktite geben. Mt dem Nudel hol z
zerbroseln Das Mehl mt den Keksbrosel n, dem Kakao, den
Schokot r 6pf chen dem Backpul ver und dem Natron ni schen.

In einer Schissel das Ei |eicht verquirlen. Zucker, Butter und
Butterm | ch unterrihren. Di e Mehl m schung dazugeben und nur so | ange
verruhren bis die trockenen Zutaten feucht sind.

Teig in das Bl ech oder die Papierférnchen fillen. 15 min backen, 5
m n. ruhen | assen.

Kuvertidre i m hei Ben Wasserbad schnel zen. Die obere Hilfte darin

ei ntauchen und | eicht antrocknen | assen. Jeweils 1 Domi nostein oder
1 Praline darauf setzen. Dann 2 Butterkekse als Dach darauf setzen.
Bei Bedarf mt Kuvertire anei nander kleben. Mt Puderzucker oder
Dekor - Schnee bestreuen



