Schneawittchen - Kichlaen

Zutaten fur: 10 Stick

80 Gramm Wi che Margari ne
40 Gramm Zucker

2 Ei er

40 Gramm Wi Be Schokol ade
40 Gramm Dunkl e Schokol ade
150 G amm Mehl

1 Teel . Backpul ver
150 Gramm Sauer ki rschen

Papi er backf 6r nthen

Anleitung:

Di e Margarine schaum g schl agen, Zucker und Ei er einzeln unterrihren.
Di e Schokol aden getrennt i mWsserbad schnel zen, Mehl mt Backpul ver
m schen, sieben und zum Teig geben. Dann Teig in zwei Halften teilen.
In die erste Hilfte die wei Be Schokol ade mi schen, in die zweite

Hal fte di e dunkl e Schokol ade riuhren. Den dunklen Teig in die
Fornmchen verteil en, den hellen Teig dariber geben. Di e abgetropften
Ki rschen darauf verteilen, etwas eindrucken. D e Fornchen auf das
Backbl ech setzen und bei 200C ca.20 M nuten backen



