Schoko - Frischkase - Muffins

Zutaten fur: 12 Stick

150 Gramm Fri schkase
11/2 Essl . Zucker
1 Pack. Vanill ezucker

FUR DEN TEI G

200 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1 / 2 Teel. Natron
4 Essl . Kakaopul ver
1 Ei
160 Gramm Brauner Zucker
100 m Neutrales G
300 Gramm Buttermlch

FUR DI E VERZI ERUNG

200 Gramm Zartbitter-Kuvertire
Vol lmlch Streusel

Anleitung:

Fri schkédse mt Zucker und Vanill ezucker schaum g schlagen. In einer
wei teren Schissel das Mehl, Backpul ver, Natron und Kakaopul ver
verm schen. Das Ei in einer groRen Schissel aufschlagen und |eicht
verquirlen. Den braunen Zucker, das O und die Buttermlch

hi nzuf igen und gut verm schen. Dann di e Mehl mi schung vorsichtig
unterheben. Ein Viertel des Teiges in den Miuffinsfornmen verteilen.
Dann jeweils 1 Teel 6ffel Fillung daraufgeben und mit Teig auffillen.
Backen bei 180 Grad ca. 20-25 Mnuten. Die kalten Muffins in die
Kuvertdre tauchen und etwas antrocknen | assen, dann die

Schokost reusel n bestreuen.



