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Schoko - Kirsch - Muffins

Kategorien: Muffins, Früchte
Zutaten für: 1 Rezept

300 Gramm Mehl

200 Gramm Zucker

200 ml Milch

100 Gramm Geraspelte Schokolade

90 Gramm Kakaopulver

70 Gramm Butter

1 Ei

1 Pack. Vanillezucker

2 Teel. Backpulver

1 Essl. Essig

1 Teel. Salz

Anleitung:
Die Kirschen in ein Sieb geben und abtropfen lassen. Zucker,

Vanillezucker, Butter und Ei in eine Schüssel geben und gut

verrühren. Milch und Essig hinzugeben. Mehl, Backpulver und Kakao in

eine zweite Schüssel sieben. Die geraspelte Schokolade und das Salz

hinzugeben und das Ganze gut vermischen. Beide Mischungen

zusammenschütten und 1 Minute verrühren. Die Kirschen zum Teig

hinzugeben. Sollte dieser zu dick sein, kann er mit einem Schluck

Kirschsaft verdünnt werden. Die Backförmchen auf die Muffin-

Backformen verteilen und mit Teig füllen. Die Muffins ca. 20-25

Minuten im auf 175°C vorgeheizten Backofen backen.


