Schoko - Macademia - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fir die Form

200 G amm Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
50 Gramm Gehackte wei Be Kuvertire
150 Gramm Gehackt e Macadem anussker ne
1 Ei
100 Gramm Weiche Butter
100 Gramm Zucker
250 mM Mlch
Fiur den Cuss:
150 G amm Wi Be Kuvertire
50 Gramm Gehackt e Macaden anussker ne

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Miuffinfornchen einfetten oder
Papi erf 6r nthen ei nsetzen. Mehl und Backpul ver in eine Schiissel
sieben, mt Salz, weiRBer Kuvertire und Nissen m schen. In einer
Ruhrschissel das Ei mt Fett, Zucker und MIch verschlagen. D e
Mehl mi schung vorsichtig unterheben und den Teig in die Fornthen

fallen. In den Oen geben und etwa 20 bis 25 M nuten backen, bis sie
schoén auf gegangen und gol dbraun sind. Einige Mnuten abkihl en | assen
und aus der Form | 6sen. die Kuvertiure im hei Ren Wasserbad schnel zen,
auf di e abgekihlten Muffins streichen und mt 50 g Macadeni antssen

best r euen



