Schoko - Muffin mit Trockenfrichten

Zutaten fur: 12 Portionen

30 Gramm Dorrpflaunmen fein gewlirfelt
30 Gramm Dorrapri kosen fein gewirfelt
280 Gramm  Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Natron
1 Pack. Lind - Choco - Rollchen
30 Gramm Rosi nen
1 Ei
100 Gramm Zucker
80 m  Pflanzenoel
100 Gramm Zucker
80 m  Pflanzenoel
100 Gramm Bail eys (Al kohol - Li kér)
200 m Mlch
GARNI TUR

1 Fl asche Lindt d asur Feinherb
1 Fl asche Lindt dasur - Vollnlch
1 Tube Lindt Dekor - Schrift Wi R
1 Pack. Lindt Choco - Dekor
Bl Gt en und Bl atter

Anleitung:

1. Den Ofen auf 180°C (160°C Um uft)vorheitzen.Di e Vertiefungen

ei nes Muffinbl eches einfetten. Mehl, Choco- Rol | chen, Backpul ver, Nat r on,
gewirfelte Trockenfrichte und Rosienen mitei nander m schen.

2. Das E in einer groflen schissel verquirlen.Zucker, Pfl anzenoel,
Bail eys und M1 ch zufigen und gut niteinander verrihren.D e

Mehl mi schung nach und nach zugeben und alles glatt ridhren.D e Masse
in die Vertiefungen des Bl echs geben und 20 - 25 M nuten backen.
Anschl i eBend abkthl en | assen.

3. De Muffin mt der d asur Uberziehen und mt Dekor-Schrift Wiss
Kreise auf die Muffin spritzen und den Uberzug nit ei nem Zahnst ocher
Li ni en nach ausen zi ehend ver zi eren.



