Schoko - Muffins - Geflllte

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Vol I m | ch--Schokol ade
175 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Prise Salz
3 Eier (GoRe M
200 G amm Mehl
2 Gestrich. TL Backpul ver
6 Essl. Mlch
250 G amm Crene fraiche
1 Pack. Dessert-SolRe "Vanille-Geschmack™ (fur 250 m
M | ch; ohne Kochen)
80 G amm Kirsch-Konfititlre
80 Gramm  Apri kosen-Konfitire

Kakaopul ver und Puder-zucker zum Best duben
Sahne und Apri kosen-spalten zum Ver zi eren

Anleitung:
1. Die Schokol ade hacken und schnel zen. Abkuhl en | assen. Butter,
Zucker, Vanillin-Zucker und Salz crem g rihren. Eier unterrihren.

Schokol ade unt errihren. Mehl und Backpul ver m schen, mt MIch
unt err thren.

2. Eine Muffinsform (12 Miul den) fetten und mt Mehl bestauben. Teig
darin verteilen. Imvorgehei zten Backofen bei 175 C 20-25 M nuten
backen. Auskihl en | assen.

3. Jeden Muffin quer hal bieren. Crene fraiche und Solenpul ver
verriuhren. Crenme auf die unteren Boden der Muffins verteilen. Auf
die Halfte der Muffins einen Kl ecks rote Konfitire, auf die andere
Hal fte gel be Konfitire geben. Deckel darauf |egen. Mt Kakao und
Puder zucker bestduben. Mt Sahnetuffs und Aprikosenspalten verzieren.
Ergi bt 12 Stick Zubereitung: ca. 1 Stunde (ohne Wartezeit) kcal/
Stick: ca. 360 Fett/Stiuck: ca. 21 g



