Schoko - Pfeffer minz - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Vol I m | chschokol ade

200 Gramm Fri schkase
3 Tropfen Pfefferm nzdl (Apotheke!)
2 Essl . Puderzucker

250 G amm Mehl

2 1/2 Teel . Backpul ver

1/ 2 Teel . Natron
1 E

120 Gramm Zucker

80 m  Pflanzeno

280 Gramm Buttermlch

Anleitung:
1. Backof en auf 180°C vorhei zen

2. Schokol ade in kil ei ne sticke hacken. Fur die Fullung 150 g
Frischkase mt Pfefferm nz6él und Puderzucker verrhren.

3. Mehl mt Schokol ade, Backpul ver und Natron verm schen

4. E leicht quirlen, nmt Zucker, O, Buttermilch und dem ibrigen
Fri schkédse verm schen. Mehl m schung dazugeben

5. Halfte vomTeig in die Fornchen, je 1 TL Frischkase-Crene darauf
und mt restlichem Teig auffillen

6. 20-25 m n backen



