Schokolade - Nmuffeins - Klassische

Zutaten fur: 14 Stick

300 G anm Mehl
11/2 Essl . Backpul ver
180 G anm Zucker
1 Tute Vanillinzucker
30 Gramm Kakaopul ver
2 Ei wei Be
150 m  Butter oder Margarinem|lch; ca.

Et was Puder zucker zum Bestreuen

Anleitung:
1. Den Backofen auf 190 °C vorhei zen. Mehl, Backpul ver, Zucker,
Vani | | i nzucker und Kakao gut nit einander verm schen Ei weiRe

dazugeben. So viel Butter oder Margarinem | ch hinzufligen, bis ein
glatter, fester Teig entsteht.

2. Muffeinférnchen zu einem Viertel nmit der Teigmasse fillen und die
Schokomuf f ei ns i m vor gehei zt en Backofen 15 bis 20 M nuten gol dbraun
backen.

3. Die abgekiuhlten Muffeins mt Puderzucker bestauben.

Zubereitungszeit: 40 Mnuten Arbeitszeit: 20 M nuten

Pro Stiuck 587/140 kJ/kcal 3 g EEweiR 1 g Fett 30 g Kohl enhydrate 2 g
Bal | aststoffe O nmg Chol esterin



