Schokoladen - Kirsch 2

Kategorien:  Muffin
Zutaten fur: 12 Portionen

250 G anm Mehl
50 G anmm Wi zenvol | kor nneh
125 G anm Zucker
2 Teel . Backpul ver
175 Gramm Zartbitter-Schokol adent r opf en
1 klein. das (450 g) entsteinte Sufkirschen
50 Gramm Mandel n gehackt
1/2 Teel . Sal z
2 Ei er
275 Gramm Sauere Sahne oder Kirschjoghurt
125 Gramm Zerl assene Butter oder Margarine

AuBerdem Butter fur die Fornoder Papierfdrnchen

Anleitung:

24 Muffinfornmen leicht einfetten oder mt Papierfdrnchen ausl egen.
Backof en auf 190°C vorhei zen. Mehl, Vol | kornnehl, Zucker, Backpul ver,
Schokol adent ropfen, Kirschen, Mandeln und Salz in einer Schissel

m schen. Eier, sauere Sahne und Butter in einer Schissel glattrdhren.
All e Zutaten sehr vorsichtig mschen.Den Teig in die vorbereiteten
Formen geben und zu etwa 3/4 fullen. Auf einem Rost auf mittlerer
Schi ene in den Backofen schi eben. 15-20 M nuten backen. Die
gebackenen Muffins in den Formen auf einem Drahtgitter 5-7 M nuten
abkihl en | assen. Warm servi eren oder auf das Gtter stirzen und

vol | st andi g auskihl en | assen



