Schokoladen - Muffin (Innen Noch Fllissig)

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Schokol adendessert nmit 53% Kakaoant ei |
175 Gramm Butter
125 Gramm Puder zucker
75 G amm Mehl
5 Ei er

Anleitung:

In der Mkrowelle die Butter (in Flocken) in einem Topf schnel zen

| assen. Das Mehl und den Puderzucker in eine Schissel geben. Die 5
Ei er hi nzuf igen und sol ange verrihren, bis der Teig glatt ist.
Vorsichtig die Butter und di e Schokol ade unterrihren. D e

I nnenseiten von 6 feuerfesten Fornchen (5 cm hoch und 7,5 cm
Durchnesser) mit Butter bestreichen und mt Mhl bestreuen. D e
Fornmchen zu jeweils 3/4 mt Teig fidllen. Den Oen auf 200°C (Stufe
7) vorheizen, dann die Muffins fur genau 7 M nuten bei 200°C backen.
VWarm mt Mandari nenpiree oder Vanilleeis servieren.

Tipps : Achten Sie auf die Garzeit! Testen Sie die Miuffins, bevor
Sie sie aus dem O en holen: Sie missen innen flissig und aul’en fest
sein! Sie kdnnen sie auch im Voraus zubereiten und in der MKkrowelle
ei ni ge Sekunden auf mttlerer Stufe aufwirmen. Nehmen Sie nur Kkl eine
Fornmchen und fillen Sie diese nicht vollstandig aus, denn der Teig

i st sehr gehaltvol !



