Schokoladen - M uffins mit Kokosfuellung

Kategorien:  Schokolade, Muffin, Backen
Zutaten far: 30 Stueck

200 Gramm Mehl
2 Teel . Backpul ver
4 Essl . Kakaopul ver
1 Ei
150 Gramm Brauner Zucker
100 Gramm Butter; weich
300 m Buttermlch
FUELLUNG
100 Gramm Fri schkaese, z.B. Bl anc
Battu
2 Essl . Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
50 Gramm Kokosfl ocken
GLASUR
1 Pack. Dunkl e Kuchengl asur

Kokosf | ocken

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel sieben und mt Backpul ver und Kakao m schen.
In einer zweiten Schuessel Ei, Zucker und weiche Butter zu einer
luftigen Masse aufschlagen. Die Butterm | ch bei fuegen und ei nen
Monent weiterschl agen. Zul etzt die Mehl m schung sorgfaeltig

unt er zi ehen.

Fuer di e Fuel lung Frischkaese, Zucker, Vanillezucker und
Kokosf | ocken m schen.

Die Muffins-Fornchen mt Cel bepinseln und mt wenig Mehl bestaeuben.
Qut ein Drittel des Teiges in die Foernthen geben. Jeweils ein

Teel oef fel Fuel lung daraufgeben und mt demrestlichen Teig decken.

I mauf 180 Grad vorgehei zten Ofen auf der zweituntersten Rille
wahrend ca. 15 M nuten backen. Auf einen Kuchengitter auskuehlen

| assen.

Die d asur nach Anleitung zubereiten. In eine kleine Schuessel geben,
den oberen Teil der Muffins in die dasur tauchen. Die d asur sofort
mt weni g Kokosfl ocken bestreuen.



