Schokoladen - Walnuss - M uffins

Kategorien:  Geback, Muffin, Walnuss, Schokolade
Zutaten fur: 12 Stuck

175 Gramm Butter
150 Gramm Haushal t sschokol ade; Kkl ei n-
CGehackt
200 Gramm Zucker
50 Gramm Brauner Zucker
4 Ei er
1 Teel . Vanill earoma
1/ 2 Teel . Mandel arona
110 G amm Wi zennehl
1 Essl . Kakaopul ver
115 Gramm WAl nuesse; oder Pecannuesse
CGehackt

Anleitung:

Den Herd auf 180°C vorheizen. Eine Muffinformmt 12 Verti efungen
fetten oder entsprechende Papierfoernchen in die Vertiefungen | egen.
Die Butter mt der Schokol ade i m Wasser badt opf oder in einer
feuerfesten Schuessel ueber siedendem Wasser schnelzen. In eine
grosse Ruehrschuessel geben. Den gesanten Zucker unter die

SChokol adenmasse ruehren. Nach und nach die Ei er unternsichen, dann
VAni | | e- und Mandel aroma zugeben. Mehl und Kakaopul ver

dar ueber si eben und unterzi ehen. Dann di e Wal nuesse unteruehren. Die
Muf fi nf oernthen fast bis zum Rand fuellen und dann 30-35 M nuten
backen, so dass ein Teststaebchen sauber, aber [eicht klebrig bleibt.
:5 M nuten stehenl assen und dann auf ei nem Kuchengitter erkalten

| assen.



