Schwarzwélder - Kirsch - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

150 Gramm Sauer ki rschen aus dem d as
125 Gramm Weiche Butter
100 Gramm Zartbitterschokol ade
2 Ei er
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
150 Gramm Schmand
250 G amm Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz

ZUM DEKORI EREN

4 Essl. Kirschwasser
200 m  SiRe Sahne
1 Pack. Sahnesteif
12 Sauer ki rschen
3 Essl . Schokostreusel

Anleitung:

Ofen auf 200 C vorheizen. Die Fornchen einfetten. Sauerkirschen
abtropfen | assen. Den Saft auffangen. Das Fett mt der Schokol ade im
hei Ben Wasserbad schnel zen und w eder abkihlen lassen. Die Eier mt
Zucker, Vanillezucker und Schmand verrihren und di e Schokobutter
dazugeben. Mehl, Backpul ver und Sal z tUber die Schokomasse sieben und
vorsichtig unterrihren. Die Fornthen mt dem Teig fullen und 20 bis
25 M nut en backen. Nach kurzer Abkihl zeit aus der Form | 6sen.

Muf fins mt dem Kirschwasser betraufeln. Sahne mt Sahnesteif steif
schl agen und mit dem Spritzbeutel auf die Muffins geben. Mt je

ei ner Kirsche und Schokostreusel n garnieren.



