Snickers - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

2 Sni ckers Ri egel
30 Gramm Erdnusskerne, ungesal zen
125 Gramm Butter, weich
1 Prise Salz
75 Gramm Zucker, braun
1 Pack. Vanill ezucker
3 Ei(er)
225 Gramm  Mehl
2 geh. TL Backpul ver
1-2 Essl. MIch
24 Papi er - Backf 6r nthen

Anleitung:

Sni ckers und Erdniisse grob hacken. Fett, Salz, Zucker und

Vani | | ezucker crem g schlagen. Eier einzeln unterridhren. Mehl und
Backpul ver m schen und portionsweise mt der MIch unterrihren.

Sni ckers - Stiuckchen und Erdnisse unter den Teig heben. Je 2 Papier-
Backf 6rnthen in die Vertiefungen des Miffig-Backbl echs fur 12 Stick
setzen. Teig einfdllen. Miffins imhei Ben Ofen bei 175 Grad etwa 25
M nut en gol dbraun backen. Auskihl en | assen.

Variante 2

3 Snickers 50 g ungesal zene Erdnusse (oder einfach ein Snickers
mehr) 175 g Butter oder Margarine 1 Prise Salz 125 g brauner Zucker
1 Packchen Vanill ezucker 4 Eier 325 g Mehl 1 Packchen Backpul ver 5
El MIch Snickers und Erdnisse grob hacken. Fett, Salz, Zucker und
Vani | | ezucker crem g rihren. Eier einzeln unterridhren. Mehl und
Backpul ver m schen und portionsweise mt der MIch unterrihren.

Sni ckers- Stickchen und Nusse unterheben. Bei 175 Grad ca. 25 min
Backen



