Spezial - Schokomuffins

Zutaten fur: 12 Muffins

200 Gramm Zartbitterschokol ade (al so Haushal t sschoko)
250 G anm Mehl
30 Gramm Kakaopul ver (aber nicht so eine Trinkm schung

We "benco" verwenden sondern den richtigen
Kakao, der noch nicht weiterverarbeitet ist)

2 Teel . Natron man kann stattdessen auch
Wi nst ei nbackpul ver verwenden
1/ 2 Teel . Sal z
110 Gramm Weiche Butter
100 Gramm Zucker
2 Ei er
170 m Vollmlch
1 Pack. Vanill ezucker

Je nach Belieben Schoko fir die d asur und
Zucker streusel

Anleitung:
Das Backrohr vorheizen (ca 190°C) und die Muffin-Formmt Butter
ausschm eren.

Di e Kochschokol ade i n kl ei ne Stickchen zerbrechen.

Mehl , Kakaopul ver, Natron (oder Wi nstei nbackpul ver) und Salz mt
ei nem Schneebesen in einer groflen Schissel verrdhren.

Die Butter zerlassen und mt Zucker, Eiern, MIlch und Vanill ezucker
mt ei nem Schneebesen in einer extra Schissel verschl agen.

Die flUssigen Zutaten und di e Schoko- Stickchen in di e Mehl m schung
geben und gut verridhren. (Je | anger man di e Sachen nitei nander
verm xt, unso flaum ger werden die Muffins!!)

Teig gl ei chnalBig auf die Formaufteilen und ca. 18 m n backen,
her ausnehnmen und erst nach weiteren 10 m n aus den Fornchen | dsen!

Eventuel |l mt Schokogl asur und Zuckerstreusel verzieren!



