Stachelbeer - Mandel - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
250 Gramm St achel beer en
150 Gramm Weiche Butter, 150 g Zucker
2 Beutel C troback
3 Ei er
100 Gramm Gem Mandel n
100 Gramm Wi zennehl
2 Teel . Backpul ver
AUSSERDEM
1 Zitrone; den Saft
4 Essl . Zucker
2 Essl . Puder zucker

Etwas Pfefferm nze
Evtl. 2 EL gerdstete Mandel stifte

Anleitung:

Vertiefungen der Muffinformdinn einfetten oder jeweils 2

Papi er backf 6r nthen i nei nander setzen. Fett, Zucker und Ci troback
verrihren. Eier nach und nach unterrithren (jedes EE mnd. 2 Mn.).
Mandel n, Mehl und Backpul ver m schen. Kurz unter die Ei-Zucker-Masse
ruhren. Die Halfte der Stachel beeren vorsichtig unterheben. Teig in
di e Mul den oder Fornthen fiallen. I mvorgeh. Ofen bei 200 Grad ca. 30
M n. backen. Restliche Stachel beeren erst imZitronensaft, dann im
Zucker wal zen. An der Luft trocknen |assen. Miffins heraus nehnen.
Auf ei nem Kuchengitter etwas abkihl en |lassen. Mt gezuckerten

St achel beeren verzieren. Mt Puderzucker best&uben. Mt M nze

garni eren. Nach Belieben noch mt gerétsteten Mandel stiften bestreuen.



