Stracciatella - Muffins 2

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

250 G amm Mehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
50 Gramm Schokot r dpf chen
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
100 Gramm Weiche Butter
80 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Ei
200 mM Mlch
Fiur den Cuss:
200 G amm Vol I m | chkuvertire

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Muffinfdrnchen einfetten. Das Mehl
mt dem Backpul ver in eine Schissel sieben und mt Salz und
Schokot r 6pf chen m schen. Di e Marzi pan- Rohmasse mit dem Fett

geschnei di g rdhren, dann Puderzucker, Vanillezucker, Ei und MIch
dazugeben. Di e Mehl - Schoko- M schung kurz unterheben und den Teig in
die Muffinfoérnchen fiallen. Die Muffins in den Ofen geben und 20 bis
25 M nut en backen, bis sie schon aufgegangen und gol dbraun si nd.

Ei ni ge M nuten auskihl en | assen und aus der Form nehnen. Fir den
Quss die Kuvertire i mhei Ben Wasserbad schnel zen und die Muffins
dami t Uberzi ehen.



