SiRe - Geister - Muffin

Zutaten fur: 12 Stick

Etwas Fett
200 Gramm  Mehl
100 Gramm Fei n gemahl ene Mandel n
2 1/2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Haushal ts-Natron (Backtriebmttel)
3 Essl . Kakaopul ver
1 Ei (GoRke M
130 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
80 m d
250 Gramm Butterm |l ch
200 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
75 Gramm Puder zucker
50 Gramm Zartbitter-Kuvertire

Anleitung:

1. Am Morgen der Party: Elektro-Ofen auf 175 Gad vorhei zen.
Muf fi nbl ech gut fetten oder 24 Papierfoérnchen bereit stellen, je
zwei Fornchen inei nander stecken.

2. Mehl mt Mandel n, Backpul ver, Natron und Kakao verm schen. In
ei ner zweiten Schissel das Ei |eicht verquirlen, Zucker,

Vani | | ezucker, O und Butternilch unterrihren. Die Mehl-M schung
unt er zi ehen.

3. Teig in das Muffin-Blech oder die Fornthen geben. Im hei Ben O en
bei 175 Gad (Gas: Stufe 2) 20-25 M nuten backen. Muffins 10 M nuten
ruhen | assen, auf ein Kuchengitter stidrzen und auskuhl en | assen.

4. Marzipan mt Puderzucker verkneten. Zw schen Kl arsichtfolie 1/2
cmdick ausrollen. Zu ca. 12 cm grofRen Quadraten zupfen, dekorativ
tber die Muffins |legen. Kuvertire schmel zen, Augen und Mund auf das
Mar zi pan mal en.

Vor berei tungszeit: 30 M nuten

Backzeit: 20-25 M nuten

Pro Stuck: 375 kcal /1580 kJ



