SiRe M ohrenmuffins, Stl3es fur Kinder

Zutaten fur: 12 Portionen

50 Gramm Meh
250 Gramm Zucker
250 Gramm Mhren

2 Essl. Zitronensaft

Sal z

1 Pack. Vanill ezucker
100 G amm Gemahl ene Hasel nlisse
100 Gramm Gemahl ene Mandel n

1 Teel . Backpul ver
125 Gramm Puder zucker

ZUM VERZI EREN

Gehackt e Pi stazien,
Mandel pl attchen, Smarties, Zuckerschrift etc

Anleitung:

Li ebevol I verziert und ausgesprochen | ecker ist diese bunte

Ost er béckerei. Das verleitet nicht nur Kinder zum ausgi ebi gen
Naschen. Das Tolle dabei: Sie |assen sich auch prim einfrieren und
sind so jederzeit schnell zur Hand, wenn ei nmal dberraschend ein
paar kl ei ne Besucher mehr konmen.

Mohren schél en, waschen, fein reiben und mt Ztronensaft betré&ufeln.
Eier trennen. Eiweil3 steif schlagen. Eigelb mt dem Zucker, einer
Prise Sal z und Vanill ezucker crem g rihren, Nisse, Mehl und

Backpul ver untermengen. Das steife Ei wei3 vorsichtig unterheben. Ein
Muf fin - Backblech (fiar 6 Muffins) einfetten, die Halfte des Tei ges
in die Backformen fullen. I mhei3en Backrohr bei 175 Gad circa 15
M nut en backen, danach auf ein Kuchengitter stirzen und auskihl en

| assen. Den restlichen Teig ebenso backen. Mt Zuckerguss

Hasengesi chter auf die Miffins malen und nach Belieben verzieren.

cQuelle . Internet
:Stichworte : Miuffin,



