Toffee - Muffeins

Zutaten fur: 12 Stick

2 Rollen ( 52 g) Pralinen mt Tof feeflllung
175 Gramm Butter/ Mrgarine

1 Prise Salz
125 Gramm Brauner Zucker

1 Tute Vanillin- Zucker

4 Eier (G. M
325 G amm Mehl

1 Tate Backpul ver
5-6 Essl. Mlch

Fett und Pani ernehl fiar die Form

250 Gramm Puder zucker
2-3 Essl. Zitronensaft

Rot e, grine, gel be und bl aue Spei sefarbe
Gefri erbeut el

Anleitung:

1. Pralinen hal bieren. Fett, Salz, Zucker und Vanillin- Zucker mt
den Schneebesen des Handr ihrgerates crem g rihren. Ei er nachei nander
unt err hren. Mehl und Backpul ver m schen und abwechsel nd mt der

M1l ch unterrihren. Halbierte Pralinen vorsichtig unter den Teig
heben.

2. Die Miul den ei nes Muf f ei nbackbl ech es gut fetten und mt

Pani er mrehl ausstreuen. Teig gleichmdRBig darin verteilen. Im

vor gehei zt en Backofen (E- Herd: 175 °C/ Umuft: 150 °C/ Gas: Stufe
2) 20- 25 M nuten backen. Muffeins in den Mil den etwas abkihl en

| assen, dann stirzen und auf ei nem Kuchengitter voll stéandig

auskihl en | assen.

3. Puderzucker und Zitronensaft zu einemglatten GQuss verruhren.
Jeweils 2 EL Guss in Rot, Gun, Celb und Blau einféarben. Miffeins
mt restlichem wei Ben Guss bestreichen. Bunten Quss getrennt in
kl eine Gefrierbeutel fullen und jeweils eine kleine Ecke ab
schnei den. Muf feins nach Belieben damt bunt verzieren.

Zubereitungszeit ca. 50 Mn. (ohne Wartezeit). Pro Stick ca. 400
kcal /1680 kl. Eiweil3 5 g, Fett 17 g, Kohlenhydrate 57 g Bella Nr.
51/ 03



