Wallnuss - Pflaumen - Muffins

Zutaten for: 12 Stick
220 Gramm
3 Teel
100 Gramm
100 Gramm
300 m
100 Gramm
1
90 Granm
125 Gramm
1 Teel
1/ 2 Teel
100 Gramm
12
Anleitung:

Den Backofen auf 180° vor
Pf 1 aumren kl ei n hacken.
ver m schen.
Ei verquirlen. Mt Zint,

Pf | aumensahne ver m schen.
unterrihren. Teig in die
backen.

Wasser bad schnel zen. Die

Mehl,

Muf fins kurz in den Fornen ruhen | assen.

Mehl

Backpul ver
Cehackt e Wal niisse
CGetrocknet e Pfl aunen
Sahne

Pf | aumenmnus

E

Zucker

Butter

Vani | i nzucker
Zint

Zum Ver zi eren

Wei Be Kuvertire
Wal nusshal ften

hei zen.
Backpul ver,

Zucker, Butter,

Di e Muf f ei ns-Fornen einfetten,
Nisse und Pfl aunen
Di e Sahne schlagen und mt dem Pfl aunennus m schen.
Vani | i nzucker

und

Das

Dann di e Mehl mi schung hi nzuf iigen und gut

Fornen fiullen und ca. 20 -

Muf fins damt

St iick noch ei ne hal be Nuss setzen.

25 M nuten
Die Kuvertire im
Uber zi ehen und auf jedes



