Walnuss - Tortchen

Kategorien:  Backen, Gebéack, Muffin, Weihnacht
Zutaten far: 25 Stiick

100 Gramm Rum Rosi nen; Rosinen zuvor in Rumca. 24 Stunden
Ei nwei chen
150 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
3 Eier (Gw.-KI. M
50 Gramm Spei sest ar ke
50 Gramm Wi zennmehl (Type 405)
75 Gramm Kol Il n Instant Fl ocken
1 Teel . Backpul ver
125 Gramm W4l nusskerne; gemahl en
25 Papi er f 6r nthen
100 Gamm Vol I m | chkuvertidre; zum Verzieren

Hal bi ert e Wal nusskerne; zum Ver zi er en

Anleitung:

Alle Zutaten in eine Schiissel geben und mt dem Handr Gihr ger at

ver kneten. AbschlielRend Rum Rosi nen unter den Teig m schen. In
Papi erf 6rnchen fdll en und i mvorgehei zten Ofen backen. Toértchen
abkihl en | assen. Kuvertire i mWasserbad schnel zen, Tortchen damt
Uber zi ehen und mt einer WAl nusshélfte verziert servieren.

Ober-/ Unterhitze: 190 Gad C - Unuft: 175 Gad C - Backzeit: 25
M nut en



